JUEVES 30 DE OCTUBRE DE 2008
EL COMERCIO m LA VOZ DE AVILES

Dos creaciones

estrella:

Queseria Valle

de los Osos y Caseria
San Juan del Obispo

EL LUNES SE
CELEBRO EN EL
RESTAURANTE ‘LA
CASA POMPEYANA’
DE GIJON UNA CATA
DE DOS PRODUCTOS
SINGULARES Y
EXCLUSIVOS

POR CARLOS IGLESIAS

e trataba, por primera

vez, de catar los quesos

que la ‘Queseria Valle de

los Osos’ produce desde
hace muy poco tiempo en el cora-
zon de Ios valles de Trubia. Su ubi-
cacion puede llevar a engano en
cuanto a los productos gue alli se
elaboran. Son productos asturia-
nos porque en Asturias se produ-
cen, pero su singularidad los colo-
ca en una posicion tan particular
gue los posiciona en el mercado
en un lugar de privilegio para los
buenos amantes del gueso ¥; por
supuesto, para el mundo de 1a res-
tauracion.

En un acto organizado por el
Aula de Cultura de EL. COMER-
CIO se degustaron tres produc-
tos: Queso semicurado de toma-
tes con keéfir, acompafiado de
tomates confitados; Crema de
queso blanco con kéfir y Queso
semicurado con kéfir Uno de los
duefios (la empresa es una aven-

tura familiar), Raul, fue des-
granando, paso a paso, todos los
detalles de sus productos con
perfecta sabiduria concentrada
¥ con ese carino especial hacia
los hijos propios. Sin duda, su
experiencia en la alta restaura-
cién coadyuva un tanto a la hora
de encontrar ese siempre dificil
equilibrio de sabores. La opi-
nion de todos los asistentes fue
muy parecida, tanto en los que-
508 como en la crema: potencial
organoléptico extraordinario,
sabores nuevos, potentes sin per-
der un apice de finura y a un
precio muy asequible.

Los quesos se acompaniaron
con sidra Tareco y aguardiente
‘La Alquitara del Obispo’ que se
elaboran en ‘La Caseria San
Juan del Obispo’ que se han con-
vertido, en poco tiempo, en un
referente inexcusable dentro del
mundo de la bebida. Sidra de
mesa que no utiliza, en ningu-
no de los procesos de fabricacién
o almacenamiento, sustancia
alguna, autorizada o no, para el
tratamiento, correccion, altera-
cion, transformacion de la sidra
y el destilado. Primero un culin
de la sidra, cien por cien natu-
ral, que tuvimos el placer de
degustar para adentrarnos lue-
go en el paisaje aromatico v la
suavidad de su magistral aguar-
diente, que despliega todo su
potencial en boea, envolviéndo-
1a con sedosidad.




